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2 1HUNDRED

ITRUNDRED

reSeni pro nejnarocné;jsi

Rozmrazovani, knuti, pomalé vareni, vafeni s parou (steam cooke 100 °C), Sokové zchlazeni, Sokové zmrazeni, uchovani v chladu:
Jednim slovem, 1HUNDRED.

«  1HUNDRED vykona automaticky cely proces pripravy jidla od pomalého vareni a peceni +100 °C aZ po Sokové zmrazeni -40 °C.
«  Diky 2kW bojleru je mozné uzivatelem nastavit vlhkost od 15 % aZ do 95 %.

«  Vstrikovac pary zajistuje snizeni vlhkosti a vodni pumpa zajistuje vyménu vody.

«  Vyhodou parniho vareni je rychlejsi priprava, zachovani hlavni vyZivové hodnoty a priprava lehkych jidel.

«  Diky IHUNDRED mZete pripravovat dokonalou zeleninu bez vakuovani a sous-vide pripravy.

«  Cykly vafeni - IHUNDRED vyuZiva také vhodnou kombinaci cykli. Zménou cykll v poradi se jesté vice zefektivriuje ¢as varent,
napriklad autonomnim chodem béhem prestavek a v noc¢nich hodinach. To se pozitivné odrazi ve vyssi i¢innosti a Gsporach

na energiich.



1IHUNDRED

1HUNDRED je vhodny pro pouZziti v hotelech a ubytovacich zarizenich, stfedné velkych vyrobnach potravin, supermarketech
s lahtdkovymi pulty, feznictvich a rybarnach, firemnich a skolnich jidelnach, kantynach, cateringovych spole¢nostech,
vyvarovnach a provozovnach obcerstveni napr. u dalnice.

Extrémni vykon: Vysoky vykon pri Sokovém zchlazeni i zmrazeni. Zafizeni se tak uplatni i ve velkoprovozech a bez problému
zastoupi i primyslové lednice.

Cyclus rychlého zmrazeni: Zarizeni poskytne Spic¢kovy vykon na zmrazeni celé hmoty pravé uvareného pokrmu na -18°C. Gas-
tronomické produkty, narocné cukrarské vyrobky, maso nebo ovoce si tak uchovaiji své specifické organoleptické vlastnosti a

Cerstvost.

Knihovna receptd: Zafizeni disponuje pred nahranymi recepty, umoziiuje ulozeni velkého mnozstvi dalSich receptt. Prace se

zafizenim je tak efektivnéjsi, 1 Hundred Setfi ¢as a naklady.

1HUNDRED je designovy skvost, ktery Setii naklady.

©



4 1HUNDRED

ITRUNDRED

Ze studena do tepla ... pouze jednim DOTYKEM!

Nadstandardni konektivita

Easy Touch: 9” dotykovy displej, USB, SD, GSM

1HUNDRED izolaéni systém

«  Specialniizolac¢ni technologie: - 40°C - +100°C

« Dlouhodoba Zivotnost materialu i pfi velkych vyky-
vech teplot. Moznost rychlého Sokovani pokrm: ze
+100°C do - 40°C.

«  1HUNDRED $etfi penize a Cas.

ResSeni na miru

«  Trénink s kucharem: Pll denni spolecné vareni s
autorizovanym kucharem pro nastaveni a customizaci
zarizeni.

« Individualni pfistup, feSeni na miru.

«  Efektivita, Gspora a kvalita




5 1HUNDRED

Energy Safe

«  Kontrola spotreby: Pri jakémkoliv pracovnim cyklu
poskytuje 1Hundred primo na displeji, prehled o spo-
trebované energii. DalSi identifikatory pak strezi kvalitu
napajeni.

« S 1Hundred ma zakaznik pod kontrolou spotrebu ener-
gii.

« 1Hundred Setfi penize.

Multifunkcnost

Diky svym vlastnostem dokaze 1HUNDRED zastoupit funkci:

lednice

mrazaku

Sokeru

udrzovaci skriné

kynarny

nizkoteplotniho vareni' s parou (funkce steam cooker).

~
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Dvoufazové bezpecnostni otevirani
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Dvoukrokové bezpecnostni ovladani zajistuje, aby
pfi otevirani zarizeni nedoslo k opareni obsluhy
parou.

©
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ITRUNDRED

Elektrické multifunkéni zarizeni 1IHUNDRED
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7 1IHUNDRED

Multifunkénost - nad¢asovy produkt

« 1HUNDRED ma 8 funkci: zvldda rozmrazovani, Sokové zchla-
zeni a zmrazeni, dlouhodobé zchlazeni a zmrazeni, kynuti
a nizkoteplotni Gpravu pokrmd, vareni s parou.

+ Diky svym vlastnostem dokaze 1Hundred zastoupit lednici,
mrazak, Soker, udrZovaci skfin, nizkoteplotni vareni, vareni s
parou a kynarnu.

« Neni tak nutné dokupovat dalsi zarizeni. IHUNDRED Setfi ¢as
i penize.

Snadna udrzba i servis

+ Jednoducha Gdrzba a autodiagnostika bez zastaveni pri- :
stroje. "
« Autodiagnostika a automaticka napravna opatreni béhem
provozu. Odnimatelny elektricky panel je idealni pro rychly I

SN

NS
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servis. Rychlospojky snizuji naklady na Gdrzbu.
« Diky technickym opatrenim lze zarizeni pouZivat az do ‘
provedeni opravy, to umoZzriuje vyloucit prostoje a souvi-
sejici naklady na nedostate¢nou efektivitu. IHUNDRED je
pomocnik, na kterého je mozné se spolehnout.

Nadstandardni konektivita

« 1HUNDRED ma vysokou Groveri konektivity.: mozZnost pfi-
pojeni Sim karty, SD karty, USB port, Cloud. VLAN umoznuiji
kontrolnimu softwaru nepretrzité monitorovani hodnot
sledovanych metodikami HACCP. MoZnost stahnuti dat
offline na USB.

« 1HUNDRED pomuzZe s fizenim celého vyrobniho procesu
pokrm v souladu s poZzadavky HACCP. Diky nému ma za-
kaznik plnou kontrolu nad vafenim, chlazenim, mraZenim,
fizenym rozmrazovanim a uchovavanim potravin.

+ 1HUNDRED zajistuje kvalitni a bezpecnou stravu.
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JEDINE MULTIFUNKCNI ZARIZENI VYKONAVA CELY PROCES VARENI A CHLAZENI AUTOMATICKY:

- od vareni v pare, v kombinovaném cyklu, nebo horkym - pres Sokové zchlazeni/zmrazeni az -40°C -
vzduchem do 100°C po rozmrazeni a Setrnou regeneraci.

automaticky v jednom programu béhem 24 hodin denné

100° -40°

COOKING BLAST CHILLING

N TN\
f \ I:-" \
( | | |
| | \ ]
\ s / 1 U !
SLOW GOOKING PROVING BLAST CHILLING  SHOCK FREEZING THAWING COMBY CYGLE

RELATIVNI VLHKOST
OD 15 % AZ DO 95 %

NAINSTALOVANA VLHKOSTNI
SONDA A BOJLER

HUMIDITY
15 MAX

Afinox cloud computing

1HUNDRED VYKONAVA AUTOMATICKY CELY
PROCES PRIPRAVY JiDLA OD VARENI PO SCHLAZENI

VARENI ZCHLAZEMI REGEMERACE| OHREV/
UDRIOVANI

Konvektomat 1 Hundred

{Spotieba (kw) Ztrta hmotnosti (%) Cas pipravy (hod)

+ Uspora energie
+ NizSi provozni naklady
+ NiZSi spotreba a ztrata hmotnosti Maximalni
+vyuZiti Sokeru na riizné ¢innosti
i

V JEDNOM ZARIZENI







Technické (daje

Multifunkéni zarizeni LTHUNDRED

00018107 | ITHUNDRED 1011 Multifunkéni zafizeni 1Hundred 10x GN 1/1 | 970x990x 1780 = 284 400/3/50 2,39 10x GN1/1 | Touch Screen

Covam nabizime...

Radi vam nabidneme uceleny sortiment produktl a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Produkty a technologie Zakaznické sluzby a FeSeni

« linky 600, 700 a 900 « poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery « projektovani kuchyriskych provozi

« mycky a zarizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

« chlazeni a vyrobniky ledu + dodavka a odborna instalace

« zarizeni pro pizzerie « zarudni a pozarucni servis

+ mala stolni zafizeni « pravidelné revize

- kavovary a barova zafizeni « rozs$ifovani stavajicich provozi

- roboty a pristroje pro pripravu masa a zeleniny « ucelena feSeni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni lazné a dalsi prislusenstvi

MUZete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro vase podnikani opravdu ddlezité. Starost o technologie mUZete s klidnym svédomim prenechat
nam. Budou v rukou profesionald.
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1 1IHUNDRED

Spickovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uZitnou i estetickou hodnotu naSich kuchyni méizeme zarucit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad LuZnici.

=y

Na plose sedmi tisic sedmi set metrt ¢tverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktl. Stovka nasich
zaméstnancl pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je plné orientovan na kvalitu. Ve je podfizeno
tomu, aby se k naSim zakaznik(im dostal Spickovy produkt, vyrobeny pfi dodrZzeni nejprisnéjsich ekologickych standardl a
vyhovujici typové certifikaci dle prislusnych norem.
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Vérime, Ze dobra gastronomie si zaslouZi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
za wpravdu. Neusiname v3ak na vaviinech. Nase vyvojové a inovaéni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.

©



KONTAKTY

CESKA REPUBLIKA
RM GASTRO CZ s.r.o.
Nachodskéa 818/16
19300 Praha 9
Ceska republika

obchodni oddéleni Q 1420 281 926 604
servisni oddélent Q 1420281 869 242
(&etnf oddé&lent Q 1420281 926 606
logistika Q 4420281 869 243

® www.rmgastro.cz

RM GASTRO

odpovédnost a svoboda
sluSnost a poctivost
touha po dokonalosti

© RM GASTRO 05/2022
Nabidka produkti a feSeni pro konkrétni trh ¢i zakaznika se méiZe liit.
VSechna préva vyhrazena

(+] obchod@rmgastro.cz
servis@rmgastro.cz
ekonom@rmgastro.cz
import@rmgastro.cz




